
Bucher
Prensas Bucher: una extracción garantizada
y una elección en la que confiar.



Desde hace más de 70 años, la gama Bucher de Bucher Vaslin da respuesta a las 
necesidades de prensado de la uva. Orientada a las necesidades del mercado 
vitivinícola, su objetivo es solo uno: garantizar un prensado eficaz mediante una amplia 
oferta de productos.

El diseño optimizado asegura un prensado de calidad que combina rendimiento, control 
de los tiempos, una inversión razonable y una reducción de la carga de trabajo. Todo 
está pensado para satisfacer a largo plazo las exigencias de los profesionales del vino.

Nuestras prensas incorporan las últimas innovaciones en materia de la gestión del 
llenado y del prensado, para garantizar el rendimiento y la calidad de los mostos. 
Saber hacer industrial «Made in France»: diseño, fabricación y montaje en Chalonnes-sur-
Loire. 

Como pionera en la inertización de prensas y mostos, Bucher Vaslin se basa en más de 
veinte años de experiencia aplicada a toda su gama de productos para controlar mejor la 
oxidación durante la extracción de mostos.

La conectividad, nueva aliada de Bucher Vaslin, permite supervisar y ajustar la prensa 
a distancia, lo que ofrece una mayor capacidad de respuesta, un mejor control del 
rendimiento y un ahorro de tiempo en el día a día.

Bucher Vaslin es hoy líder del mercado de las prensas y ofrece a sus clientes la garantía 
de la calidad. 

Nuestra gama 
Bucher
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Calidad y productividad 
aseguradas





Bucher XPert Extraflow

Alta productividad
La prensa neumática Bucher XPert Extraflow está 
especialmente diseñada para integrarse en una instalación 
de alto rendimiento. 

Equipadas con los procesos de prensado autoadaptativos 
de Bucher Organ y el dispositivo de llenado Bucher 
Extraflow, las prensas Bucher XPert Extraflow garantizan 
una calidad de prensado y unas prestaciones optimizadas 
en la extracción de mostos. 

De manera opcional, Bucher XPert Extraflow puede 
equiparse con diferentes componentes que permiten 
adaptar la prensa a sus necesidades.

Membrana de alta calidad
La membrana se fabrica íntegramente en Bucher Vaslin, 
con un procedimiento de soldadura continua que 
consigue una resistencia mecánica perfecta. Se fija a 
la cuba mediante un sistema especial (patentado por 
Bucher) sin perforaciones para garantizar su estanqueidad 
y durabilidad.

Mayor capacidad de drenaje 
La superficie de drenaje está formada por canaletas 
autolimpiables, electropulidas y no agresivas de mayor 
capacidad. Esta configuración aprovecha al máximo el  
filtro de masa de la uva, lo que permite obtener mostos 
cristalinos y, al mismo tiempo, aumentar los caudales y los 
volúmenes extraídos.

Una calidad de prensado garantizada 
y un rendimiento optimizado en  
la extracción de mostos.

Las prensas XPert Extraflow incorporan las últimas 
innovaciones para un prensado eficaz con una extracción 
rápida y de calidad de los mostos de escurrido. Diseñadas 
para instalaciones de alto rendimiento, optimizan cada 
etapa del ciclo, desde el llenado hasta el lavado, gracias  
a innovaciones específicas.



XPert 100 XPert 115 XPert 150 XPert 250 XPert 320 XPert 450

Capacidad de la artesa 590 590 590 850 850 1500 l
Peso en vacío 4500 5000 5200 8000 9200 11 800 kg
Potencia 12 18 18 22 23.7 37 kW
Longitud sin llenado axial 6380 6890 6950 7790 8370 9730 mm
Anchura 3470 3470 3470 4080 4080 4630 mm
Altura 2660 2690 2930 3550 3650 3870 mm
Tensión de alimentación 400 400 400 400 400 400 voltios

XPert 100 XPert 115 XPert 150 XPert 250 XPert 320 XPert 450

1 puerta estanca automática	 ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔
2 puertas estancas automáticas	 ✔ ✔ ✔ ✔ ✔
Llenado axial (opción)	 ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔
Canaleta de llenado orientable (opción)	 ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔
Artesa fija	 ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Programación automática	 x x x x x x
Programación secuencial	 x x x x x x
Procedimiento Organ	 x x x x x x
Procedimiento Inertys ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Procedimiento Extraflow x x x x x x
Drenajes de mayor capacidad	 x x x x x x
Drenajes electropulidos	 x x x x x x
Vaciado de orujos por la puerta con hélices de vaciado  
en la cuba	 x x x x x x
Lavado con varilla ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Lavado automático ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Configuraciones posibles

Características técnicas

La prensa es compatible con «Industria 4.0» y se puede 
conectar a la bodega. Gracias a la aplicación Winect, 
puede consultar en todo momento en su smartphone la 
información sobre el prensado en curso: programa activo, 
tiempo restante, presión, caudal, etc.

Con las alertas configurables por SMS, podrá recibir 
las notificaciones que elija durante el prensado: fin del 
prensado, selección del mosto, parada de la prensa, etc.

Además, el servicio de teleasistencia le ofrece una mayor 
tranquilidad, con un diagnóstico inmediato por parte de 
un técnico cualificado.

Configuración: ✔
De serie: x



Maestro
La prensa XPert Maestro automatiza 
el ciclo completo (llenado, prensado, 
vaciado y lavado) para eliminar los 
tiempos de inactividad y optimizar la 
productividad. Su sistema de control 
incluye el seguimiento en tiempo real 
del rendimiento de extracción. 

Válvula respiradero 

Bomba de recuperación de 
mostos
Bomba de impulsor flexible de 
baja velocidad de rotación y gran 
caudal. 

Llenado axial
Válvula de guillotina o válvula de 
manguito DN150
Seguridad en el llenado axial 
eléctrico o eléctrico y neumático 

Inertys
El proceso de prensado bajo gas 
inerte con reciclaje del gas garantiza 
un control óptimo de la inertización 
a lo largo de toda la extracción de 
los mostos, con el fin de preservar 
y potenciar al máximo el potencial 
aromático de los vinos. 

Conductividad
El conductímetro en la salida 
de la artesa permite controlar 
la selección de una o varias 
calidades de mosto en función de 
un umbral de conductividad o de 
su evolución. 

Procedimiento Extraflow
Este procedimiento garantiza 
la captación rápida de los 
mostos escurridos y optimiza 
la clarificación de esos mostos 
mediante el uso permanente del 
filtro de masa (patentado).

Lavado automático 
de los drenajes

Sonda de nivel 
Extraflow

Volúmetro
El caudalímetro en la salida de la 
artesa permite seleccionar una 
o varias calidades de mosto en 
función del volumen extraído. 

Organ+

Un programa de prensado 
autoadaptativo que se adapta 
a cualquier tipo de uva para 
alcanzar los objetivos de secado 
en un tiempo predefinido.

Drenajes electropulidos 
autolimpiantes de  
mayor capacidad

Puertas automáticas 
y estancas

Protección cable

Mando de 
emergencia, 
rotación de la cuba 
y presurización o 
despresurización 
(personal 
autorizado)



Artesa Organ+

Salida del mosto - 
Procedimiento Extraflow

Control remoto
Mando a distancia con cable para 
controlar las puertas, las rotaciones  
y el lavado con varilla.

Canaleta de llenado orientable
La canaleta conduce la uva 
directamente al interior de la 
cuba, lo que permite mejorar el 
índice de llenado en un 15 % sin 
necesidad de rotar la cuba.

Selector de mosto
La selección de los mostos se 
realiza mediante 2 o 4 válvulas 
neumáticas, complementadas 
con una válvula específica para 
las aguas de lavado. El mando de 
selección se controla en función 
del ciclo de prensado. 

Carro motorizado
Prensa sobre raíl con un mando 
manual al lado de la prensa.

Pupitre desviado
•	 Con o sin pie (de acero inoxidable 

o pintado)
•	 Con o sin ventilación
•	 Con o sin protección solar
•	 Cable suplementario para 

longitudes superiores a 10 m

Disco de rotura 
(maceración)

Lavado automático de los drenajes
•	 Desobstrucción de los drenajes 

sin intervención humana en la 
cuba

•	 Inyecciones alternas de agua y 
aire a alta presión

•	 Tiempos de inyección de agua/ 
aire regulables

Hélice de vaciado situada 
debajo de la membrana 
para vaciar a través 
de una o dos puertas. 
Posibilidad de elegir 
la puerta de vaciado 
(Configuración)

Válvula de maceración 
Válvulas manuales
Las válvulas neumáticas 
secuenciales garantizan una 
apertura progresiva en tres 
fases, con el fin de mantener un 
caudal constante y optimizar la 
clarificación del mosto mediante el 
filtro de masa.



Acerca de Bucher Extraflow

Este procedimiento garantiza un drenaje 
optimizado de los mostos libres gracias a las 
innovaciones desarrolladas para las fases de 
llenado de la prensa. Este procedimiento está 
protegido por dos patentes.

Los beneficios son múltiples:

Extracción rápida 
•	 Los caudales instantáneos son hasta tres veces más elevados que 

en una prensa estándar.
•	 Reducción del tiempo de drenaje de mostos.
•	 Los mostos libres son transportados hacia la zona de los drenajes 

y se filtran entre la uva antes de la extracción.

Reducción del tiempo de prensado 
Según el programa de llenado seleccionado, la duración del 
prensado puede reducirse en varias decenas de minutos 
(dependiendo del tipo de uva y el programa seleccionados).

Aumento del índice de extracción de mostos libres 
•	 Aumento de la proporción de mosto escurrido y obtenido a baja 

presión. 
•	 Aumento del volumen de mosto de calidad.
•	 Aumento del rendimiento total de mosto: hasta casi un 10 % de 

productividad adicional.
•	 Este volumen de mosto adicional aporta una ganancia económica 

por el mayor volumen de vino vinificado.

Aumento de la capacidad de llenado de la prensa
El índice de llenado medio es uno de los más altos del mercado. El 
procedimiento Extraflow ofrece la posibilidad de alcanzar un índice 
de llenado de 3 en ciertas condiciones (tipo de uva, programa de 
llenado seleccionado).

Más comodidad, tranquilidad y seguridad para el operario 
El llenado se hace con toda tranquilidad, liberando al operario de 
las tareas de seguimiento del llenado. 



Acerca de Bucher Organ+

Bucher Organ+ es un programa de prensado 
autoadaptativo. Utiliza la artesa de la prensa 
«activa» para transmitir al autómata la 
información necesaria para el control de la 
prensa. 

Este procedimiento se adapta a cualquier tipo 
de uva para permitirle alcanzar el objetivo de 
desecado en un tiempo predefinido según sus 
necesidades.

No más limitaciones de programación para el operario
El principio del control de Bucher Organ+ permite gestionar el 
caudal de escurrido de mostos ajustando la presión y la duración 
de cada nivel. Los encadenamientos entre los niveles de presión y el 
número de vueltas de desmenuzado se optimizan en función de la 
uva y las condiciones de producción. 

Optimización de la calidad de los mostos
Bucher Organ+ adapta su prensado a la calidad de la uva, evitando 
así errores de programación que puedan degradar la calidad de los 
mostos.

Reducción de la duración del ciclo de prensado para obtener el 
rendimiento deseado
Este procedimiento integra un sistema de toma de decisiones en 
tiempo real con un seguimiento continuo del grado de desecado. 

Personalización del programa de prensado
Bucher Organ+ incluye seis programas de prensado pregrabados. 
Para los diferentes tipos de uva. Además, hay cuatro programas 
adicionales totalmente personalizables.



Acerca de Bucher Maestro
El saber hacer de Bucher Vaslin, combinado con 
las nuevas tecnologías, ha dado lugar a una 
importante innovación: Bucher Maestro. 

Este procedimiento de automatización de la 
prensa permite encadenar automáticamente las 
cuatro fases de un ciclo completo: llenado, 
prensado, vaciado  
y lavado. 

Bucher Maestro facilita y maximiza el 
rendimiento del proceso de prensado. Una 
innovación que compensa y cuyos beneficios han 
sido reconocidos por los clientes.

Un 25 % más de rendimiento en la bodega
Con Maestro mejora el rendimiento de la bodega: hasta dos 
prensados más al día que una prensa Bucher XPert estándar.

La prensa funciona en segundo plano al final de la jornada. Las 
etapas finales de prensado, vaciado y lavado pueden dejarse para 
la noche. Al día siguiente, la prensa estará lista para llenar.

Ahorro en personal
Una vez iniciado el prensado, la prensa funciona sin necesidad 
de que haya un operario presente. Las fases se van encadenando 
conforme a la programación (fase autómata).

Control del prensado
La prensa es autónoma una vez programada y puesta en marcha; 
por tanto, no hay riesgo de iniciar un programa de prensado, 
vaciado o lavado erróneo. El autómata muestra continuamente el 
índice de extracción de mosto.

Rendimiento en el escurrido
Las acciones de la prensa en la fase de escurrido se pueden 
programar y modificar en función de seis umbrales para el índice 
de llenado. 

Seguridad para los operarios
Menos desplazamientos del operario por la bodega gracias a la 
autonomía de la prensa.

Más tranquilidad
El operario puede despreocuparse, ya que las fases de prensado se 
encadenan automáticamente. 



Vinos más complejos con una mejor estabilidad de aromas y 
color
La ausencia de oxidación protege los antioxidantes naturales de 
la uva que contribuyen a la persistencia de los aromas y del color. 
La protección de estos compuestos está garantizada si la tasa de 
oxígeno es inferior al 2 %. 

Más allá de este umbral, aunque los mostos parezcan protegidos 
(color más verde), los antioxidantes se destruyen y los aromas 
quedan desprotegidos.

Rápido retorno de la inversión
El gas se recicla en un depósito flexible, lo que permite utilizarlo 
durante 10 prensados consecutivos y reducir el consumo de gas.

El procedimiento está totalmente automatizado, por lo que no 
requiere mano de obra suplementaria.

Bajos costes operativos
Un consumo de gas reducido gracias a la recuperación del gas en 
un depósito flexible (depósito flexible).

Un procedimiento totalmente automatizado que no requiere mano 
de obra suplementaria (autómata Inertys).

Facilidad de uso
Sin limitaciones de gestión de flujo, la solución de Bucher Vaslin se 
basa en un depósito flexible que hace de «pulmón», lo que permite 
la transferencia libre del gas entre el depósito y la prensa. 

Protección eficaz contra la oxidación
El porcentaje de oxígeno en la cuba es inferior al 2 %. El 100 % de 
los mostos está protegido desde el comienzo del prensado.

Acerca de Bucher Inertys
Bucher Inertys es un procedimiento exclusivo  
y reconocido de prensado bajo gas inerte con 
reciclaje del gas, sencillo, eficaz y económico, con 
numerosas ventajas:
•	Una solución única, aprobada y fiable gracias  

al reciclaje del gas.
•	La única técnica capaz de suministrar a la prensa 

suficiente caudal instantáneo de gas neutro.
•	Una inertización total garantizada: el 100 % de 

los mostos prensados quedan protegidos.
•	Ahorro de gas neutro y energía: bajo coste de 

explotación y un rápido retorno de la inversión.

Con el prensado sin oxígeno, la diferencia es  
muy evidente.



Bucher XPlus

La tecnología 
al alcance de la mano





Bucher XPlus IT

Drenajes de mayor capacidad (novedad)
El drenaje Bucher Vaslin se reconoce por su perfil 
autolimpiable y no agresivo. Ofrece una gran eficacia de 
drenaje y de regeneración del filtro de masa durante el 
desmenuzado. 

La limpieza se ve facilitada por los drenajes basculantes 
de fácil manipulación sin herramientas que ofrecen una 
mejor higiene en la prensa. 

Un manejo intuitivo – comodidad y sencillez
Con una pantalla táctil a color de 12’’, una interfaz fácil 
de usar e iconos intuitivos, ofrece al usuario comodidad y 
seguridad en el funcionamiento de la prensa. 

El programa de prensado autoadaptativo Bucher Organ+ 
ajusta el programa de prensado en función de la velocidad 
de escurrido del mosto, del desecado del orujo y de las 
instrucciones del operario. 

Membrana de alta calidad
La membrana de poliuretano de las prensas Bucher Vaslin 
no contiene bisfenol A (BPA) ni ftalatos. Es compatible con 
temperaturas de entre -5 y +70 °C. 

Avances tecnológicos - prensas conectadas
La prensa es compatible con «Industria 4.0» y se puede 
conectar a la bodega. Gracias a la aplicación Winect 
(opcional), puede consultar en todo momento en su 
smartphone la información sobre el prensado en curso: 
programa activo, tiempo restante, presión, caudal, etc.

Además, el servicio de teleasistencia le ofrece una mayor 
tranquilidad, con un diagnóstico inmediato por parte de 
un técnico cualificado.

Bucher XPlus IT le permite marcar la diferencia



XPlus IT 22 XPlus IT 30 XPlus IT 40 XPlus IT 50 XPlus IT 62 XPlus IT 80

Tipo de puerta(s)
Puerta grande 

o 1 puerta 
estanca 
manual

Puerta grande 
o 1 puerta 

estanca 
manual

Puerta grande 
o 1 puerta 

estanca 
manual

1 o 2 puertas 
estancas 

automáticas

1 o 2 puertas 
estancas 

automáticas

1 o 2 puertas 
estancas 

automáticas
Llenado axial (opcional) ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔
Artesa fija ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Programación automática x x x x x x
Programación secuencial x x x x x x
Procedimiento Organ+ x x x x x x
Drenajes electropulidos x x x x x x
Drenajes basculantes de fijación rápida 
sin herramientas x x x x x x
Drenajes de mayor capacidad x x x x x x
Procedimiento Inertys ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔
Lavado con varilla ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔
Lavado automático ✔ ✔ ✔

Configuraciones posibles

XPlus IT 22 XPlus IT 30 XPlus IT 40 XPlus IT 50 XPlus IT 62 XPlus IT 80

Capacidad de la artesa 240 240 240 370 370 370 l

Número de drenajes calados 4 5 6 6 6 7
Peso en vacío 1220 1450 1680 2400 2660 2870 kg
Longitud sin llenado axial 3530 3830 4140 5030 5350 5200 mm
Anchura 1620 1630 1760 1960 1960 2150 mm
Altura 2115 2175 2250 2500 2500 2555 mm
Altura bajo el larguero de la prensa sobre ruedas 500 500 500 700 700 700 mm

Las membranas Bucher Vaslin
Nuestras membranas han sido diseñadas 
para durar más de 10 años (dependiendo del 
modo de uso y del tipo de cosecha). 

Compuestas por un tejido de alto 
rendimiento, van fijadas sin perforaciones. 

Certificadas como libres de bisfenol A y 
ftalatos, garantizan una calidad alimentaria 
sin riesgos sanitarios.

El 3 en 1 de las hélices de evacuación 
Las hélices de evacuación garantizan una buena 
homogeneización de la uva durante el llenado y 
un vaciado total al finalizar el prensado. 

Las hélices de evacuación, en combinación con 
los drenajes, aseguran que el filtro de masa se 
regenere adecuadamente durante las etapas de 
desmenuzado.

Drenajes basculantes de fijación rápida
Este innovador sistema de apertura y cierre 
rápido de los drenajes no requiere herramientas 
ni quitar tornillos u otros componentes. 

Los drenajes se levantan fácilmente, 
permitiendo total acceso a la zona de lavado. 
El lavado es más eficaz y optimizado, tanto en 
cantidad de agua utilizada como en tiempo. 

Nuestros procedimientos a su servicio

Características técnicas

Configuración: ✔
De serie: x



Bucher XPlus 22/30/40
Puerta grande
Puerta estanca manual

Bucher XPlus 50/62/80
1 puerta estanca automática
2 puertas estancas automáticas 

Volúmetro
El caudalímetro en la salida de la 
artesa permite seleccionar una 
o varias calidades de mosto en 
función del volumen extraído. 
(Bucher XPlus 50/62/80)

Dosificación de SO2

Incorporación de una dosis de SO2 
a la salida de la artesa (Bucher 
XPlus 50/62/80)

Cuba simétrica
Solo en Bucher XPlus 50/62/80
Cuba orientada a la izquierda o 
derecha según la instalación
Esto permite disponer de una 
única pasarela para dos prensas

Tolva de llenado
Sencilla o doble, según el modelo
Fija o móvil, según el modelo

Bucher Aquapulse
Sistema de lavado automático 
de la prensa que limpia la cuba 
sin necesidad de intervenir en su 
interior, lo que garantiza mayor 
seguridad y comodidad. Este 
dispositivo acorta el tiempo de 
limpieza y reduce el consumo de 
agua en comparación con una 
limpieza manual. 

Selector de mosto
La selección de los mostos se 
realiza mediante dos válvulas 
neumáticas, complementadas 
con una válvula específica para 
las aguas de lavado. El mando de 
selección se controla en función 
del ciclo de prensado. (Bucher 
XPlus 50/62/80)

Perfil sensible de 
seguridad para 
la protección de 
los operarios

Drenajes basculantes 
electropulidos de 
fijación rápida sin 
herramientas

Drenaje autolimpiable:
flujo de los mostos 
perpendicularmente  
a la presión

Sinergia entre drenajes 
y hélices de vaciado

Procedimiento Bucher Inertys
Procedimiento de prensado en 
atmósfera de gas inerte con 
reciclaje del gas. La prensa 
garantiza un control óptimo de 
la inertización a lo largo de toda 
la extracción de los mostos, con 
el fin de preservar y potenciar al 
máximo el potencial aromático de 
los vinos.



Ruedas de poliamida 
o poliuretano

Control remoto
•	 Mando a distancia con cable 

para controlar las puertas, 
las rotaciones y el lavado con 
varilla

•	 Opcional para los modelos 
Bucher XPlus 22/30/40

Llenado axial
Válvula de bola manual DN 100 
(Bucher XPlus 22/30/40)
Válvula de guillotina DN 125 
(Bucher Xplus 50/62/80)
Válvula de manguito DN 100 y 125 
Dispositivos de seguridad eléctrica 
o eléctrica y neumática

Tapones de 
maceración en las 
salidas de mosto

Artesa fija Organ+

Disco de rotura 
- opcional -

Carro motorizado
Prensa sobre ruedas motorizadas 
con un mando manual al lado de 
la prensa.

Drenajes tridimensionales
Unos drenajes flexibles situados 
en algunos drenajes permiten 
captar los mostos directamente 
en el interior de la masa de uva, 
lo que favorece una recogida más 
rápida y una mayor cantidad de 
mostos.

Compresor de lavado
Limpieza a alta presión disponible 
en los modelos XPlus 22/30/40, 
equipado con un compresor y una 
lanza de lavado. En combinación 
con el sistema de lavado con 
varilla, ofrece al operario 
comodidad y seguridad durante 
las operaciones de lavado 

Lavado automático (Bucher XPlus 
50/62/80)
Desobstrucción de los drenajes sin 
intervención humana en la cuba
Inyecciones alternas de agua y 
aire a alta presión
Tiempos de inyección de agua/ 
aire regulables

Tapón de vaciado 
total para el lavado

Cubierta aislante
Protección térmica de la cuba para 
instalaciones al aire libre



Bucher Origin

Lo más importante
de lo esencial 





Adaptabilidad
La prensa neumática Bucher Origin cuenta con una 
gran apertura de las puertas, lo que ayuda al llenado 
de la prensa y facilita el vaciado de los orujos. Su artesa 
deslizante garantiza la recogida de los mostos y un fácil 
acceso para el lavado. 

La programación es fácil de usar mediante un autómata 
táctil y en color. El autómata incluye de serie dos 
programas secuenciales y seis programas automáticos 
pregrabados. 

El operario puede elegir el programa que más le 
convenga y modificar el tiempo de mantenimiento 
durante el prensado. 

El programa «inteligente» OFM permite optimizar el 
tiempo de mantenimiento. Este programa ofrece la 
posibilidad de pasar automáticamente de un nivel de 
presión a otro si los caudales son bajos y, así, reducir los 

tiempos de prensado.

Lavado
La limpieza de la prensa neumática Bucher Origin es 
fácil y rápida. Una trampilla trasera permite acceder sin 
esfuerzo a la parte inferior de la prensa para vaciar por 
completo las aguas de lavado. 

La gran apertura de las puertas facilita la limpieza 
del interior de la cuba. La prensa también cuenta con 
drenajes de fijación rápida que se pueden abrir sin 
herramientas y, así, realizar un lavado óptimo. 

Seguridad del operario
La prensa Bucher Origin está equipada con un cable de 
seguridad perimetral que detiene la máquina al detectar 
la presión ejercida por el operario. 

La prensa tiene un dispositivo de seguridad de «cierre de 
la puerta» antes de que se presurice la cuba.

Bucher Origin

Retorno a los orígenes Un equipo adaptado a la auténtica realidad de los viticultores que 
ofrece, de lo básico, lo mejor. Bucher Vaslin le ofrece una serie de 
soluciones prácticas para un uso sencillo. Disponible en seis modelos 
de prensas, con una capacidad de entre 22 y 80 hl. Cada modelo está 
disponible en jaula abierta o cerrada.



Características técnicas

Origin 22 Origin 30 Origin 40 Origin 50 Origin 64 Origin 80

Dimensiones apertura puerta 1040 x 500 1180 x 500 1294 x 500 1694 x 500 1300 x 600 1694 x 600 mm
Compresor 144 144 144 220 220 220 m3/h
Bomba en vacío 144 144 144 220 220 220 m3/h
Volumen de la artesa 280 330 400 400 400 400 l
Longitud 3500 3800 4190 4940 4430 5170 mm
Anchura 1590 1630 1970 1970 2150 2150 mm
Altura 2040 2120 2120 2120 2240 2240 mm

Configuraciones posibles

Origin 22 Origin 30 Origin 40 Origin 50 Origin 64 Origin 80

Jaula abierta ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔
Jaula cerrada ✔ ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Puerta manual no estanca x x x x x x
Plato de prensa deslizante posterior x x x x x x
12 programas x x x x x x
Programa «inteligente» OFM x x x x x x
Drenajes basculantes sin herramientas x x x x x x

Amplia apertura
La apertura de la puerta supone el 52 % de la 
longitud de la cuba. Es manual y no estanca.

Drenajes basculantes de fijación rápida
Este innovador sistema de apertura y 
cierre rápido de los drenajes no requiere 
herramientas ni quitar tornillos u otros 
componentes. 

Los drenajes se levantan fácilmente, 
permitiendo total acceso a la zona de lavado. 
El lavado es más eficaz y optimizado, tanto en 
cantidad de agua utilizada como en tiempo. 

Configuración: ✔
De serie: x

Autómata con pantalla táctil a color de 7”
Con una pantalla táctil a color de 7 pulgadas, 
una interfaz fácil de usar e iconos intuitivos, 
ofrece al usuario comodidad y seguridad en el 
funcionamiento de la prensa. 



Pantalla táctil en 
color de 7 pulgadas

Seguridad por cable

Jaula abierta

Servomecanismo de la bomba de 
recuperación de mostos
Servomecanismo de la bomba de 
recuperación de mostos con dispositivo 
de sonda de nivel retráctil durante el 
deslizamiento de la artesa.

Router
La opción de conectividad permite acceder 
a la aplicación Winect, con la que es posible 
controlar la prensa a distancia.

Llenado axial
Con válvula manual.
Diámetro 100 Bucher Origin 22-30
Diámetro 125 Bucher Origin 40/50/64/80

Calado vertical



Artesa deslizante

Drenajes basculantes 
electropulidos de fijación 
rápida sin herramientas

Tolvas de llenado
Tolva simple y fija.

Jaula cerrada

Tapón de maceración Lavado fácil, rápido y eficaz
La rampa de enjuague integrada en la prensa 
permite limpiar el exterior de la cuba en unas 
pocas vueltas. 

Asas de sujeción

Dos puertas grandes, 
amplia apertura



Bucher XPro

Pequeño tamaño, 
grandes prestaciones





Adaptabilidad 
La prensa neumática Bucher XPro tiene una puerta 
deslizante. Su amplia apertura facilita el llenado de la 
prensa, pero también el vaciado rápido de los orujos y el 
lavado. 

Bucher XPro incluye drenajes calados extraíbles que 
permiten un lavado rápido y fácil de la prensa. 

La función de maceración está integrada mediante unos 
obturadores situados a la salida de los drenajes. 

Mantenimiento 
La cuba cerrada con canaletas caladas de perfil 
autolimpiable (patente de Bucher) garantiza la evacuación 
de los mostos durante el prensado y genera muy bajos 
niveles de fangos. 

La limpieza es sencilla gracias a la facilidad de extracción 
de los drenajes calados (patente de Bucher Vaslin).

Bucher XPro 5 / 8 / 15

Pequeño tamaño, 
grandes prestaciones

Esta prensa de baja capacidad es perfecta para el 
prensado de uva fresca, orujos fermentados o para 
lotes de gran calidad escogidos. Muy manejable, de 
dimensiones reducidas y fácil de utilizar, la prensa Bucher 
XPro se integra fácilmente en cualquier bodega.
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XPro 5 XPro 8 XPro 15

Llenado por puerta
1 puerta 
manual

1 puerta 
manual

1 puerta 
manual

Llenado axial ✔
Programación automática ✔ ✔ ✔
Programación Prim’Step ✔ ✔ ✔
Drenajes electropulidos extraíbles ✔ ✔ ✔
Artesa con ruedas ✔ ✔ ✔
Vaciado de los orujos por las puertas ✔ ✔ ✔

Configuraciones posibles

XPro 5 XPro 8 XPro 15

Capacidad de la artesa 260 370 450 l

Número de drenajes calados 3 3 3
Peso en vacío 120 520 650 kg
Potencia 1,5 2,75 4,5 o 5,4 kW
Longitud 1900 2550 2780 mm
Anchura 100 100 1250 mm
Altura 1320 1320 1440 mm
Altura bajo el larguero 400 400 410 mm

Características técnicas

La simplicidad en su mano
El autómata (1) incluye seis programas automáticos 
adaptables y dos programas secuenciales Prim’Step en los 
que se puede personalizar la duración de cada nivel de 
presión y el número de vueltas de rotación al final del ciclo. 

La opción de llenado axial (2) solo está disponible para las 
prensas XPro 15.

La recogida del mosto se realiza fácilmente gracias a la 
artesa con ruedas (3) situada debajo de la prensa.

Las hélices de evacuación (4) garantizan una buena 
homogeneización de la uva durante el llenado y un vaciado 
total al finalizar el prensado. 

Las hélices de evacuación, en combinación con los drenajes, 
aseguran que el filtro de masa se regenere adecuadamente 
durante las etapas de desmenuzado.
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Bucher XP

El método espumoso  
al alcance de la mano





Detalles que marcan la diferencia
Las canaletas de drenaje exclusivas con una gran superficie 
de drenaje, de perfil autolimpiable y no agresivo (patente de 
Bucher) permiten obtener mostos con una cantidad muy baja 
de fangos. Han demostrado su eficacia durante las fases de 
prensado, evacuación de mostos y desmenuzado (durante el 
prensado). 

Los drenajes basculantes (patente de Bucher Vaslin) facilitan la 
limpieza de la prensa y garantizan una higiene óptima. 

La membrana de poliuretano tiene garantía de no contener 
bisfenol A (BPA) ni ftalatos. Se fabrica íntegramente en Bucher 
Vaslin, con un procedimiento de soldadura continua que 
consigue una resistencia mecánica perfecta. Se fija a la cuba 
mediante un sistema especial (patentado por Bucher) sin 
perforaciones para garantizar su estanqueidad y durabilidad. 
Estas prensas ofrecen tres modos de prensado autorizados 
por el CIVC: programa Inicial y procedimientos Bucher Orias y 
Bucher Orphé. 

Prensas neumáticas conectadas
La prensa es compatible con «Industria 4.0» y se puede 
conectar a la bodega. Gracias a la aplicación Winect (opcional), 
puede consultar en todo momento en su smartphone la 
información sobre el prensado en curso: programa activo, 
tiempo restante, presión, caudal, etc. 

Con las alertas configurables por correo electrónico o SMS, 
podrá recibir las notificaciones que elija durante el prensado: 
fin del prensado, selección del mosto, parada de la prensa, etc. 

Además, el servicio de teleasistencia le ofrece una mayor 
tranquilidad, con un diagnóstico inmediato por parte de un 
técnico cualificado.

Prensado de racimos enteros

Porque cada grano 
de uva cuenta

Homologadas por el CIVC (Comité Interprofessionnel du Vin de 
Champagne), estas prensas neumáticas están disponibles en cinco 
capacidades distintas y responden a las exigencias de nuestros 
viticultores de Champaña. Sus prestaciones, unidas a un alto nivel de 
servicio, garantizan una inversión de calidad.



Características técnicas
XPlus 2000 XPlus 4000 Xpert 6000 Xpert 8000 Xpert 12000

Dimensiones de las puertas
2 puertas de 

500 x 423
2 puertas de 

630 x 520
2 puertas de 

800 x 595
2 puertas de 

800 x 595
2 puertas de 

800 x 595 mm
Capacidad de la artesa 290 290 460 460 850 l
Número de drenajes 6 7 7 9 11
Potencia instalada sin compresor 8 7,8 14,1 14,1 19 kW
Peso en vacío 1680 2870 4150 4550 6800
Longitud 4005 5192 6255 6313 7143 mm
Anchura 1760 2150 2200 2455 2925 mm
Altura 1950 2212 2590 2720 3350 mm

Configuraciones posibles

XPlus 2000 XPlus 4000 Xpert 6000 Xpert 8000 Xpert 12000

Programación inicial X X X X X
Artesa fija X X X X X
Drenajes electropulidos X X X X X
Drenajes de fijación rápida sin herramientas X X
Lavado con varilla de desagüe ✔ ✔ ✔ ✔ ✔
Lavado automático ✔ ✔ ✔ ✔ ✔

Bucher Orphé
Un procedimiento de prensado automático 

El procedimiento «de cuarta generación» Orphé 
se basa en la medición del volumen de mosto 
por prensada mediante tres sensores de nivel 
instalados en la cubeta de recogida de mosto.

Bucher Aquapulse (Bucher XPlus 2000/4000)

Sistema de lavado de la cuba de la prensa 
neumática. El dispositivo de cabezal rotativo de 
alta presión acorta en 10 minutos el tiempo de 
limpieza y reduce el consumo en un 30 % en 
comparación con una limpieza manual.

Bucher Orias
Procedimiento exclusivo de Bucher Vaslin

Se trata de un procedimiento avanzado de 
control de la prensa, con toma de decisiones 
automática (mediante la medición del volumen 
extraído y del caudal de los mostos), de tercera 
generación. 

Garantiza la mejor calidad de prensado sean 
cuales sean las condiciones climáticas de la 
añada. 

Nuestros procedimientos a su servicio

Configuración: ✔
De serie: x



Bucher JLB

La tradición modernizada 





La tradición del futuro Compromiso perfecto entre tradición y modernidad, 
la prensa hidráulica vertical Bucher JLB elimina las 
limitaciones de las antiguas prensas verticales. 

La garantía de un prensado de calidad
La prensa hidráulica vertical Bucher JLB garantiza una 
extracción del mosto sin desmenuzado ni triturado de la uva. 

La posibilidad de adaptar la velocidad de prensado permite 
mantener un caudal constante, aprovechando mejor el 
autofiltrado de los orujos. 

Los vinos o mostos son más puros y están menos oxidados. 
Los capachos técnicos son de tejido drenante, de poco 
espesor, que mejoran considerablemente la extracción del 
mosto. Fabricados con materiales hidrófobos, son ligeros y 
facilitan el vaciado y el lavado. 

Con una programación intuitiva, el usuario tiene acceso a 
ocho programas de prensado personalizables que se pueden 
adaptar según el tipo de uva. La prensa es automática 
durante las fases de prensado y desmoldado de los residuos 
de orujos y ofrece comodidad de uso.

Seguridad para el usuario garantizada
Todas las partes de la prensa hidráulica vertical en 
contacto con la uva son de acero inoxidable, lo que 
garantiza la seguridad alimentaria. El usuario puede 
desplazar la prensa con total tranquilidad gracias a las 
ruedas. 

El autómata con pantalla táctil y visualización de curvas 
facilita el manejo de la prensa y da tranquilidad al usuario. 
La jaula transparente de protección garantiza la seguridad 
del usuario.

Bucher JLB
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JLB 5 JLB 12 JLB 20

Capacidad (hl) 5 12 20 hl

Capacidad de llenado de orujo fermentado* (kg) 500 1200 2000 kg

Capacidad de la artesa (l) 68 100 160 l

Longitud (mm) 2000 2100 2500 mm

Anchura (mm) 1000 1700 1875 mm

Altura desplegada (mm) 2700 3180 3180 mm

Altura plegada (mm) 1800 2180 2180 mm

*A título indicativo (corresponde a 3000-4400 kg de uva macerada para el modelo de 12 hl y a 5000-7300 kg para el de 20 hl)

Tecnología a su servicio
Las prensas verticales Bucher JLB cuentan con columnas 
telescópicas (1) que facilitan la instalación de la máquina 
dentro de la bodega. 

El funcionamiento de la máquina es autónomo, con un 
autómata de pantalla táctil (2) que incluye programas 
personalizables (para las JLB 12-20).

La jaula troquelada está rodeada en su totalidad por otra 
jaula de protección, transparente y móvil (3).

Orujos fermentados 
(seis capachos)

Pupitre invertido
Una versión con el pupitre 
invertido 180° permite instalar dos 
Bucher JLB una al lado de la otra 
con los mandos en la parte central.

Juego de capachos
Para uva fresca u orujo 
fermentado, estos capachos de 
nueva generación mejoran el nivel 
de extracción de mosto.
Este tejido técnico alimentario de 
lavado fácil es ligero y cuenta con 
ojales que facilitan la manipulación 
y el desmenuzado.

Jaula de prensado con troquelado 
de 3 mm
Para el prensado de uva fresca 
(racimos enteros y uva despalillada 
y pisada). Esta jaula electropulida 
retiene los hollejos y las pepitas.

Uva para vinos licorosos
(Bucher JLB 12)
•	 Prensa de cuatro cilindros
•	 Presión máx. 8,8 bares

Uva fresca 
(doce capachos)

Bandeja para pequeñas cantidades
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