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Les 
formations en 
E-learning

Les formations e-Learning 
sont des modules de 
formation en ligne 
accessibles depuis le lieu de 
votre choix. Les supports 
ludiques créés par nos 
formateurs qualifiés vous 
offrent un environnement 
d’apprentissage adapté. Vous 
pouvez avancer sereinement, 
à votre rythme.

Un moyen idéal pour revoir 
les bases de la conduite d’un 
de ses équipements avant le 
démarrage d’une campagne 
d’utilisation.
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Programme

Savoir optimiser le remplissage d’un pressoir.
 – La maîtrise des apports.
 – Importance de l’égouttage.
 – Les risques qualitatifs d’un mauvais remplissage.
 – Explication des risques de colmatage.
 – Les différentes conséquences pour le pressurage.
 – Les réglages.

Savoir programmer les pressoirs.
 – Adaptation des programmes à la vendange.
 – Les conséquences œnologiques du pressurage.
 – Comment contrôler la qualité d’un cycle de pressurage.
 – Les règles de l’art du pressurage.
 – Les différents programmes de pressurage.

Modalités pédagogiques
Alternance de parties théoriques et de travaux pratiques sur 
les machines. Ce stage fera l’objet d’une évaluation continue de 
l’apprenant.

Disponibilité de la formation
Le délai de connexion maximum est de 3 mois.

Produits concernés 

Tout pressoir de la gamme Bucher, 
hors Inertys et Extraflow.

Public concerné

Tout public.

Débutant accepté.

Prérequis

Disposer d’un ordinateur équipé de 
Windows 7 au minimum.

Utiliser le navigateur Chrome.

Avoir un dispositif pour le son.

Objectifs

Etre capable de :
Maîtriser le remplissage par l’axe ou 
par les portes.

Maîtriser l’égouttage, le pressurage.

Savoir régler, utiliser et optimiser 
les programmes de pressurage 
séquentiel, automatique ou Organ.

Durée de la formation 

3 heures (en fonction du niveau).

Tarifs

100 € par personne.

Cette formation ne bénéficie pas 
de la prise en charge par un OPCO 
actuellement.

Références de la formation

BD F 6110

Formation digitale 
pressurage

Pas de limitation dans le 
nombre de participant
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Programme

Comprendre la microfiltration tangentielle.
 – Le principe de la microfiltration tangentielle.
 – Principe de fonctionnement des filtres Flavy.
 – Les domaines d’application des filtres Flavy.

Savoir effectuer une bonne préparation des produits à filtrer.
 – Préconisation de préparation des vins.
 – Influence des produits œnologiques.

Etre capable de lancer une filtration.
 – Les raccordements du filtre.
 – Ajustement des réglages en fonction des différents types de vin. 

Comment apprécier la difficulté d’un vin.
 – Les contrôles à effectuer lors d’une filtration.

Savoir laver son filtre.
 – Le choix et le dosage des produits chimiques.
 – Les contrôles.
 – L’arrêt longue durée.
 – Colmatage / Bouchage.

Connaître l’influence de la qualité de l’eau sur les performances 
d’un filtre.
 – Dureté, colmatage, température de l’eau.

Modalités pédagogiques
Une certification Bucher Vaslin sera délivrée à l’issue de la réussite 
de l’évaluation finale.

Disponibilité de la formation
Le délai de connexion maximum est de 3 mois.

Produits concernés 

Flavy X-Wine (vin tranquille), hors 
Flavy FGC.

Public concerné

Tout public.

Débutant accepté.

Prérequis

Disposer d’un ordinateur équipé de 
Windows 7 au minimum.

Utiliser le navigateur Chrome.

Avoir un dispositif pour le son.

Objectifs

Etre capable de :
Piloter le filtre tangentiel.

Interpréter et réagir face à une 
problématique de bouchage ou de 
colmatage.

Maintenir le bon fonctionnement du 
filtre.

Durée de la formation 

3 heures (en fonction du niveau).

Tarifs

100 € par personne.

Cette formation ne bénéficie pas 
de la prise en charge par un OPCO 
actuellement.

Références de la formation

FD F 7000

Formation digitale 
filtration des vins X-Wine

Pas de limitation dans le 
nombre de participant
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